
 

 

～飲食店などの厨房でガスをお使いのみなさまへ～ 

 

ＣＯ中毒等事故防止のためのマニュアルをご活用ください 

 

 

（社）エルピーガス協会 

 

 

最近、飲食店、ベーカリーショップなどの厨房において、不完全燃焼による

ＣＯ（一酸化炭素）中毒や火災などの事故が多発しており、重大事故に至るケ

ースも出ています。 

 

ＣＯ中毒事故は、換気不足、機器の手入れ不足、取扱いミスなどが原因で発

生しており、そのほとんどはガス機器の使用に際しての基本的な知識があれば

防ぐことができます。 

 

この度、経済産業省やガス・厨房等の関係団体が共同で、厨房でガスをお使

いのみなさまを対象にガス機器使用時の注意事項をまとめたマニュアルを作

成しました。 

 

飲食店、ベーカリーショップなどの厨房施設の店長、オーナー、管理責任者

は、事故防止のため、次ページ以降に掲載のマニュアルを従業員への注意喚起

や社内教育に、是非ご活用ください。 

 

以上 

 


